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Marrakech

T

Herzlich Willkommen im

ajine

Authentische marokkanische Kostlichkeiten, die von

isch

Mama und unserem Kichenteam taglich fr

meiner

fur Dich zubereitet werden.

Dich erwartet eine gastfreundschaftliche, orientalische

und entspannte Atmosphare.

und Team

Alyoled
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Blatterteig-, Grill- und Tajinegerichte
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Desserts und Getr
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grine Gerichtnummer : vegetarisches Gericht

: Gericht mit Fleisch

‘ Alle Preise inkl. MwSt. und Bedienung

rote Gerichtnummer

Information zu Allergenen und Zusatzstoffen

Uber die in unseren Produkten enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe geben wir Dir gerne

miindlich Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden.






RUHSTUCK

F

Von 11 - 12 Uhr
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10 Marokkanisches Friihstiick

Bissara (Suppe), Dchicha (Suppe), Msemen (Fladenbrot), Batbout
(Pfannkuchen), Ei, Olivendl, Butter, Honig oder Marmelade,

Amlou, Omelett, Gurken, Tomaten, Kaffee oder Tee







VORSPEISEN

45

Gemischte Vorspeisenplatte

SUPPEN

01

15

16

17

18

Loubia (Bohneneintopf)
Weilse Bohnen, Tomaten, Knoblauch, Kreuzkimmel, Kurkuma,
Paprikapulver, Olivenol

Harira (traditionelle marokkanische Suppe)
Linsen, Kichererbsen, Zwiebeln, Petersilie, Tomaten, Nudeln, Salz,
Pfeffer, Ingwer, Kurkuma, Smen, Mehl

Gemiisesuppe
Kohlrabi, Lauch, Zwiebeln, Karotten, Kartoffeln, Petersilie,
Knoblauch, Olivenol, Salz, Pfeffer

Dchicha (Suppe)
gebrochener Weizen (Dchicha dyal Zraa), Milch, Salz, Olivendl,
Kreuzkimmel

Bissara (Suppe)
Knoblauch, Olivenol, Ackerbohnen, Salz, Pfeffer

klein mittel

grof’

bis 4 Pers.

1700 € 28% €

55 €

6% €

6% €

5% €

5% €






BEILAGEN

20

21

22

25

26

27

30

Reis
Pommes
Brot

Bauernsalat
Salatblatter, Radieschen, Gurken, Tomaten, Zwiebeln, Petersilie,
Zitronen, Oliven, Mais

Marokkanischer Salat
Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Oliven, Petersilie (klein geschnitten)

Tomatensalat
Tomaten, Zwiebeln

Taktouka (gekochte Tomatensauce)
Tomaten, Paprika, Knoblauch, Salz, Pfeffer, Kreuzkimmel,
Paprikapulver, scharf

4% €
4% €
4% €

500 €

5% €

5% €

50 €






Couscous

klein mittel groB
1 Pers. bis 2 Pers. bis 4 Pers.
Couscous

Karotten, Auberginen, Zucchini, Kurbis, Kohlrabi, Tomaten,
Kichererbsen, Zwiebeln, Ingwer, Kurkuma, Smen, Olivenol

40  mit Kalb 130 € 2200€ 36%°€
471 mit Hahnchen 1200 € 219%€ 36%°€
Couscous Tfaya

Karotten, Kichererbsen, Zwiebeln, Rosinen, Pfeffer, Salz, Kurkuma,
Ingwer, Zimt, Smen, Ras el-Hanout, Olivenaol, Mandeln

42 mit Kalb 1490 € 240€ 40 €
43 mit Hahnchen 1300 € 2200€ 36%°€
4/ vegetarisch mit Auberginen 100 € 17°0€ 28%¢€






BLATTERTEIGGERICHTE

1290 €

oo

47 Bastela mit Hdhnchen

Hahnchenfleisch, Ei, Mandeln, Zwiebeln, Zimt, Zucker, Salz, Pfeffer,

Ras el-Hanout, Kurkuma, Ingwer, Safranfaden, Petersilie

00 €

14

48 Bastela mit Fisch

Pangasiusfilet, Garnelen, Meeresfrichte, Zwiebeln, Petersilie,

Knoblauch, Zitrone, Glasnudeln, Harissa, Paprikapulver, Salz, Pfeffer,

Kurkuma

Optional: Scharf

100 €

49 Bastela vegetarisch

Karotten, Zucchini, Zwiebeln, Paprika, Glasnudeln, Petersilie,

Knoblauch, Harissa, Salz, Pfeffer, Kurkuma, Ingwer
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12 €
12% €
17% €
1620 €
13% €

Hackfleisch, Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Ei, Ingwer, Salz, Pfeffer,

Kurkuma, Kreuzkimmel, Paprikapulver, Pfeffer, Zitronen, Petersilie
Kurkuma, Olivenol, Petersilie

mit Reis oder Pommes und mit Taktouka oder Zaalouk
Dorade, Kartoffeln, Paprika, Tomaten, Zucchini, Salz, Ingwer,
Dorade, Knoblauch, Salz, Olivenol, Zitrone, Oregano, Rosmarin

90 Kefta (HackfleischspieBe)

Qotban
96 Tajine Samak Bel Khodra

92 Djaj (HahnchenbrustspieBe)
97 Gegrillte Dorade
98 Tajine Kofta

GRILLGERICHTE

(&)
X







TAJINE

klein mittel groB

1Pers. bis 2 Pers. bis 4 Pers.
Tajine Quq
Artischocken, Erbsen, Salz, Kurkuma, Kreuzkimmel, Safranfaden,
Smen, Salzzitrone, Knoblauch, Olivenol, Oliven

50 mitLamm 1700 € 290 € 4809 €
51 mitKalb 1490 € 24 € 400 €

Tajine Barquq
Zwiebeln, Salz, Pfeffer, Safranfaden, Kurkuma, Ingwer, Zimt, Smen,
Ras el-Hanout, Zucker, Backpflaumen, Olivenol, Mandeln

55  mit Lamm 1700 € 2900 € 48% €
56 mit Kalb 1490 € 249 € 400 €

Tajine Basal
Zwiebeln, Rosinen, Ras el-Hanout, Salz, Smen, Pfeffer,
Safranfaden, Zimt, Kurkuma, Ingwer, Zucker

60 mit Lamm 1700 € 2900 € 48% €
61 mit Kalb 140 € 24 € 40 €
Tajine Bel Khodra

Kartoffeln, Karotten, Zucchini, Bohnen, Erbsen, Tomaten, Zwiebeln,
Knoblauch, Olivenal, Oliven, Salz, Pfeffer, Ingwer, Kurkuma,

Safranfaden
65 mit Lamm 1700 € 2900 € 48 €
77  vegetarisch 1200 € 2190€ 36%°€

Alle Tajine Gerichte werden mit Brot und Beilagen serviert. Auf Wunsch servieren wir alle Tajine Gerichte auch scharf.
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grof}

bis 4 Pers.

in  mittel
bis 2 Pers.
1200€ 2190 € 36%°€

kle

1 Pers.

70 Tajine Djajmhmer

Grillhahnchen, Hahnchenleber, Salzzitrone, Olivenol, Pfeffer,

Kurkuma, Ingwer, Zimt, Zwiebeln, Knoblauch

Tanjia

Knoblauch, Smen, Safranfaden, Salzzitrone, Olivenol, Oliven

1700€ 2990 € 48 €
140 € 240 € 40°° €

80 mit Lamm

mit Kalb

81

Alle Tajine Gerichte werden mit Brot und Beilagen serviert. Auf Wunsch servieren wir alle Tajine Gerichte auch scharf.




DESSERT

5% €

100 Keksvariation

4 €

101 Kuchen

4% €

102 Pudding

3% €

103 Chbakia
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RANKE

HEISSE GET

kl. Kannchen  gr. Kannchen

Tasse

60€  90€

4% €

110 Marokkanischer Pfefferminztee

3% €

112 Ingwertee

3% €

113 Ingwertee mit Zitrone

3% €

114 Kaffee

30 ¢

115 Kaffee Creme

2% €

116 Espresso

2% €

117 Espresso Macchiato

4% €

118 Latte Macchiato

4% €

119 Milchkaffee

4% €

120 Cappuccino

30 €

121 Schokomilch

30 €

122 Schokokaffee

200 €

123 Warme Milch
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RANKE

KALTE GET

gr. Glas Flasche

kL. Glas

450 €

3% €

130 Coca Cola

450 €

3% €

131 Fanta

40 €

3% €

132 Sprite

40 €

3% €

133 Mezzo Mix

6% €

3% €

134 Wasser (still)

6% €

3% €

135 Wasser (sprudelig)

4% €

30 €

136 Apfelsaft

6% €

4% €

137 Frisch gepresster Orangensaft

4 €

3% €

138 Mangosaft

4% €

300€

139 Maracujasaft

4 €

3% €

140 Ananassaft




HAUSGEMACHTE COCKTAILS

alkoholfrei

6% €

Orangensaft, Sanbitter, Tonic

150 Spri

6% €

Holundersirup, Minze, Ginger Ale

151 Hugo

6% €

152 Mango Passion

Mangosaft, Maracujasaft, Orangensaft, Minze

6% €

153 Maracuja Passion

Maracujasaft, Orangensaft, Minze, Lime

8% €

154 Marrakech Cocktail

Frisches Obst, Zitrone, Minze

W
g
©

155 Panaché Cocktail

Frisches Obst, Milch oder Orangensaft
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TO GO

700 €

05 Thunfisch Sandwich

Thunfisch, Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Petersilie, Olivenaol, Salz,

Pfeffer

Taccos

Paprika, Zwiebeln, Petersilie, Ingwer, Paprikapulver, Oliven,

Pommes, Reibekase, Salz, Pfeffer

06 mit Hahnchenbrust
07 mit Hackfleisch

8% €
8% €

6% €

08 Sandwich mit Gemiise

Zwiebeln, gekochte TomatensoRe, Paprika, Zucchini, Karotten,

Oliven, Petersilie

10°° €

09 Qotban Kefta oder Hahnchenspiefe

Hackfleisch- oder HahnchenspieRe, Reis oder Pommes und mit

Taktouka oder Zaalouk

Couscous Box

1

Karotten, Kichererbsen, Zwiebeln, Rosinen, Kurkuma, Ingwer, Zimt,

Smen, Ras el-Hanout, Mandel, Olivenol, Salz, Pfeffer

mit Kalb

|

mit Hahnchen

b
C

vegetarisch




70 €

12 Linsentopf

Linsen, Tomaten, Knoblauch, Kreuzkimmel, Kurkuma, Paprikapulver,

Olivenol, Salz, Pfeffer

100 €

13  Hahnchen Keule mit Reis

Salzzitrone, Olivenol, Pfeffer, Kurkuma, Ingwer, Zimt, Zwiebeln,

Knoblauch

10°° €

14 Royal Salat mit Nudeln und Reis

Reis, Thunfisch, Mais, Mayonnaise, Kartoffeln, Karotten, Rote Beete,

Bohnen, Tomaten, Gurken, Salat, kleine HahnchenspieRe,

Oliven, Radieschen







TA]IN E MARRAKECH
Inh. Abdelilah Ouledlahrouch

ToGo Abholung
Grafenstr. 37
64283 Darmstadt

Restaurant
Grafenstr. 26
64283 Darmstadt

Tel.: 06151 22121
E-Mail: info@tajinemarrakech.de






